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MAKILA

RESTAURANT

k€ Cooking is the art of using food to create Happiness. ¥
La cuisine est I'art d'utiliser la nourriture pour créer du bonheur.

THEREABDEEZEHNER.

ABOUT US/ A PROPOS DE NOUS / £FRA]
o0 o0

Makila Restaurant commit to offer seasonal products throughout the year and promote local
suppliers, such as La Plantation in Kampot for spices, La Ferme de Bassac for pork and beef

and chocolate from the cocoa trees of Wat chocolate.

Le restaurant Makila s'engage a proposer des produits de saison tout au long de lI'année et a
promouvoir les fournisseurs locaux, tels que La Plantation a Kampot pour les épices, La Ferme

de Bassac pour le porc et le beeuf et le chocolat provenant des cacaoyers de Wat chocolate.

Makila BTH T EERMN A7 5, FHET SN e, wftNERY 52/ 1 La Plantation. fER
BRAMERN La Ferme de Bassac LB Wat Chocolate w] #1578 /7

INFORMATION DISH / INFORMATION SUR LES PLATS / ALLERGENES / 1= &4

se 0 se 0
Fish w SOya pg Pork Crustaceans Gluten free
1B Poisson é@ Soja Porc Crustacé Sans gluten
f KRE A H 762k ToEk i
Milk Nuts Sesame & Mustard Mollusc
@ Lait @ Noix 4 Sésame d/ Moutarde @ Mollusque
4= IR 2 TR BARBHY)

@ Eggs @ Vegetarian
Eufs Végétarien

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.
Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.

AR LTI, A& 10% HEBM 7% k552t



APPETIZERS | APERITIFS | FE¥X

Chipiron salad in a talo petal 9.5
Salade de chipiron dans un pétale de mais <& ()
A B2 e b b Bl 55 e

Squid a la plancha with garlic and parsley, crunchy salad and pickled vegetables, chorizo chips

Encornets a la plancha a l'ail et au persil, salade croquante, légumes marinés, chips de chorizo

ZRTE NN TN YO SN Vb AN B N £ 7D

Smoked salmon opéra 10
Saumon fumé en opéra ¢ < ({1

B =

Smoked salmon mousse on gingerbread, lemon mascarpone

Mousse de saumon fumeé sur son pain d'épices, mousse mascarpone au citron

MR = St e, B B SRpE, IR AT AR 4 i

Duck foie gras 19.5
Foie gras de canard

S JFT

Semi-cooked duck foie gras with vanilla, and Espelette pepper
Foie gras mi-cuit a la vanille et piment d'Espelette

= G T PG AS A 5, P SR B ISR O R R B0 i R R A

Seabass tartare Basque style 10
Tartare de bar a la Basque ¢ X
B 3077 e JAUIAC ik 6 5

Sea bass tartare, piquillos dressing, Espelette pepper

Bar en tartare, vinaigrette de piquillos, piment d'Espelette

Bkt T R L AT L e LR G W .

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.
Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.

P R i ASE TR M, AN 10% HERLA 7% 559t






PINTXOS TO SHARE | PINTXOS A PARTAGER | EH7TRUR/|NIZ S 53

CLASSICO (choose three out of selection a la carte)
CLASSIQUE (choisissez en trois parmi la sélection a la carte)

2 (MR E=)

BAYONA (choose five out of selection a la carte)
BAYONNE (choisissez en cinq parmi la sélection a la carte)

B4y (MREREHERTD)

PINTXOS A LA CARTE

Le Basque (three pieces) | Bi#im (1)
Serrano ham, goat cheese, sundried tomatoes

Jambon Serrano, fromage de chevre, tomates confites

FERLUT R . LR AT JEA. B9 FS R

Le falafelle (four pieces) | W= (U
chickpeas, mint, onion, coriander, garlic

Pois chiche, menthe, oignon, coriandre, ail

[EWEE.. Wi, AL B Kis

Le spring roll (four pieces) | % (IH#)
Black pudding, apple, Espelette pepper jelly
Boudin noir, pomme, gelée de piment d’'Espelette

AT T SR R M R R R R

Le chorizo cake (four pieces) | &H&EEE (IUH
Egg, chorizo, dried tomatoes

Euf, chorizo, tomates séchées

EL A, FT

Le Serrano (three pieces) | ZE#iiE (=)
Serrano, goat cheese, onion confit
Jambon Serrano, fromage de cheévre, oignon confit

FEL L YA W E A

12

20

2.5

3.5

4.5

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.

Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.

PR LS TCR M, A 10% HEBM 7% Mds 2t






PINTXOS TO SHARE | PINTXOS A PARTAGER | BEH7ERBR/NZ4rEd

Piquillos and chipiron (two pieces) | FEBMET KR (FH) 4
Piquillos, Ossau-lraty sheep cheese from Basgue Country, piquillos dressing with chipirones
Piquillos, fromage de brebis Basque Ossau Iraty, chipirones a la vinaigrette de piquillos

Piquillos, kB E®r i [X ) ossau-iraty FEFE&, piquillos I chipirones

Tortilla chorizo (four pieces) | EXgFEH (MUk) 3.5
Special omelet, chorizo, onions, potatoes

CEuf, chorizo, oignon, pomme de terre

FropliEs. . 2. 15

Le talo magret (four pieces) | Le Talo Magret (IUik) 5.5
Smoked duck, *talo, goat cheese, dried mango

Magret fumé, *talo, fromage de chevre, mangues séchées

MRS . 2596, L FE PR, R T

*Talo
Traditional corn cake from the Basgue Country

Calette de mais traditionnelle du Pays Basque

EL 37 o M X 194 ¢ R K

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.
Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.

PR LS TCR M, A 10% HEBM 7% Mds 2t
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TO SHARE | A PARTAGER | #E#

Cheese and charcuterie 35

Fromages et charcuteries

TR

Serrano chiffonade 20
Chiffonnade de jambon Serrano

K B TGP B9 ER A R

OUR SOUPS | NOS SOUPES | &%

Basque gazpacho with piquillos 6
Gaspacho basque aux piquillos &

£ 38 B ¥4 1 T B 2 4% R

Tomato, piquillos, cucumber, Espelette chili

Tomate, piquillos, concombre, piment d'Espelette

i, B I AR, B, B I R AR R

*Piquillos
Small sweet pepper produced in the Basque Country

Petit piment doux produit dans le Pays Basque

£ A7 T 3 X 7 1 /0 iR

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.
Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.

PR ULSETCR M, A 10% HERLA 7% Mds 2t
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OUR SIGNATURE DISHES | NOS PLATS SIGNATURES | 3

Snail Créme Brulée 12

Créme bralée aux escargots

W% 4 A R

The snail has inspired the biggest names in
French cuisine over the centuries and its
preparation with parsley butter is today one
of the jewels of French culinary heritage. In
order to satisfy the most guests, it is now
adapted with different touches to surprise
our taste buds, including the recipe that we

offered to you.

L'escargot a inspiré les plus grands noms de

la cuisine francaise au fil des siecles et sa
préparation au beurre persillé est aujourd’hui I'un des joyaux du patrimoine culinaire francais.
Afin de satisfaire le plus grand nombre de convives, il est aujourd’hui décliné avec différentes

recettes pour surprendre nos papilles, dont celle-ci qui vous est proposée.

JUANTELBIOR, W fEvE FE S — B 2 F Bk, RO 30l = e, B0 2 SOy B AR R B 2
o NTHAKRZEENNTR, BRI F T SR, DA IRATHRE R M S, OilRMESEN
ik,

Black pudding with Espelette pepper 12
Boudin noir au piment d’Espelette

R T EE SR R AR IR

Speciality of the Basque Country, served with pan-fried apple wedges, green salad

Specialité du Pays Basque, servi avec des quartiers de pommes poélées, salade verte

ELT se X R (3, C RIS SR A MBS Vb i

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.
Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.

BT B LSS e A, AN 10% EERLRT 7% 45t



PASTA & RISOTTO | PATES ET RISOTTO | & AXHIHEAEAFIJARIK

Piperade tagliatelle 8

Tagliatelles a la piperade @
BB EREAE T

Piperade with Espelette pepper and tagliatelle

Piperade au piment d'Espelette servi avec des tagliatelles

AR S I P B S R R 1 3 98

Creamy risotto 11
Risotto crémeux % () @&
Wi B KRR BRI

Flavored with truffle oil, sundried tomatoes, green asparagus, parmesan shavings,
basil emulsion
Aromatisé a I'huile de truffe, tomates séchées, asperges vertes, copeaux de parmesan,

émulsion de basilic

PR EEI S T3 x5 MRS TEE . 28T iRok

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.
Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.
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MAIN COURSES | PLATS PRINCIPAUX | F3E

Poulet Basquaise 12
Poulet Basquaise %

B e

The reference from Basque cuisine with chicken and Espelette pepper

La réféerence du terroir Basque, poulet au piment d’Espelette

Wispleml . Rebk FEHLE KRR, HEL EPEEL

Cote de boeuf 90
Céte de boeuf (>
4Rk

7509 of sirloin with bone marble two grainge angus, homemade fries, ratatouille,
béarnaise sauce or pepper sauce or mushroom sauce
750gr de cote de boeuf marble two grainge angus, frites maison, ratatouille,

sauce béarnaise, ou sauce au poivre, ou sauce aux champignons

750 s E BAR. HEEK. M. 080 B B 1

Duck breast revisited 36
Magret de canard revisité

P IR i R SR S

Mushrooms duxelle-stuffed duck breast on a brioche with Espelette mustard, foie gras and
black cherry pepper sauce
Magret de canard a la cerise noire garni d'une duxelle de champignons a la moutarde

d'Espelette, foie gras, sauce aux poivres a la cerise noire

S | P T ) DAY ) RSP SR AT FE RV, FCIR AT IR TR, B R B RS AT AR BB i

a

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.
Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.

P R i ASE Tk, AN 10% HERLA 7% 559t






MAIN COURSES | PLATS PRINCIPAUX | F*3

River gambas 25
Gambas de riviere (%)
L1 T}

Camlbas marinated in green tea, pan fried green mango with chorizo, pineapple green tea sauce

GCamlbas mariné dans du thé vert, mangue verte poélée, chorizo, sauce au thé vert et a I'ananas

ZRORMEHI RO RER, FUE RS, P akE

Rib eye flambé 35

Entrecéte flambée (f))

KIGRTAR

250 g of rib eye grainfield angus with black Kampot peppers, flambed with Samai gold rum,
sweet potato gratin

250 gr d’entrecéte grainfield angus aux poivres noirs de Kampot, flambé au rhum

Samai gold du Cambodge, gratin de patates douces

250 v ARAC T AT A ARG, KHE R, BL Samai SRIEHN . RO

Steamed sea bass fillet 16.5
Filet de bar vapeur ¢ x 4 ¢
Ry a0

Steamed seabass filet, lemon cream and herbs, squid sea grapes salad, sweet potato garlic cream
Filet de bar vapeur, creme de citron et herbes, salade de chipirons aux raisins de mer, creme de
patate douce a l'ail

P 2RI I B 23U B o A N s T P AR G oy e

One-side salmon 18
Saumon a l'unilatérale ¢ < ()

BREA =3

One-side cooked salmon with homemade rosemary olive oil, mashed young potatoes, truffle caviar
Saumon cuit a I'huile d'olive de romarin maison, purée de pommes de terre nouvelles,

caviar de truffe

LT A =S I B RIS E O . N SRR B T

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.
Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.

P R i ASE TR M, AN 10% HERLA 7% 559t






THE UNAVOIDABLE | LES INCONTOURNABLES | # &3

Classic Caesar salad 8
Salade César classique <1 (U &
2R CUE A

Crispy romaine salad, croutons, anchovy fillet, crispy bacon, Grana Padano, egg,
cherry tomatoes, secret Caesar sauce
Salade romaine croustillante, crodtons, filet d'anchois, bacon croustillant, Grana Padano,

ceuf, tomates cerises, sauce César secréte

Medt i 2 A AT, REBMM, FWERR. SR « frikin T, 9. Sk, B fklPles

Basque bagel 18.5
Bagel Basque &
ER IR

A chorizo bagel bread garnished with slices of smoked duck breast and sheep cheese,

crunchy salad, piquillos, mascarpone sauce with Espelette pepper

Pain bagel au chorizo, tranches de magret de canard fumé, fromage de brebis, salade croquante,
piquillios, sauce mascarpone, piment d’'Espelette

i VORI . MRETSIIA Fr . 4R F 90 JEMEVD R, REEEIR B ) iR 528 A B 7 i e SR

Signature cheese burger 14
Notre cheese burger signature % () &
el TS

Homemade sesame seeds brioche bun, beef, crips lettuce, tomato, cheddar cheese,
gerkins & burger sauce

Pain bun maison aux graines de sésame, boeuf, laitue, tomate, cheddar, cornichons,
sauce burger

B Z A BB A, AL, AR Bl VIRl NI, R

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.
Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.

P R i ASE TR M, A& 10% HERLA 7% 559t






DESSERTS | A PARTAGER / DESSERTS | &

Basque cake 5
Gateau Basque (f))
S T v Bk

Typical cake from Labourd and part of Lower Navarre, in the Basque Country, traditionally filled
with black cherries, rum and vanilla pastry cream
Gateau traditionnel du Labourd et d'une partie de la Basse-Navarre, a la cerise noire, a la créme

patissiere rhum et vanille

PEAT KBRS 98 BLAr B 0 3 X AL SR B RS, FRPEBR A, BT S IR B it e B

Traditional Basque cheese cake 6

Cheese cake traditionnel Basque ({})

e Z LRk

Coming from San Sebastien, the Basque cheese cake must be burnt, with rough and irregular
edges giving a unigue and unmistakable aroma, reminiscent of notes of salted caramel
Originaire de San Sebastian, le cheese cake Basque doit étre brulé sur le dessus, avec une
pate croustillante, rappelant les notes du caramel beurre salé

oK H 252 A 22 1 B M0 v 2 B RRTOURT A 20U o8 SR E ) I 7 IR, ARG 1 SR AfE

Th N AE R AR A P XU

Torres creme brulée 6
Créme bralée au Torres (1@

ZTHETMAAE

Brandy from the Torres house with notes of cinnamon and vanilla
Brandy de la maison Torres aux notes de cannelle et vanille

K BT NI B 220, A PR AN R R TE

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.
Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.

PR i ASE Tk, A& 10% HERLA 7% 559t



DESSERTS | A PARTAGER / DESSERTS | &

Chocolate bar 6
Lingot au chocolat () & A &
TG 58 )1

Chocolate dessert on a crispy hazelnut biscuit, vanilla ice cream
Dessert au chocolat sur un biscuit croustillant aux noisettes, glace a la vanille

Yoye Jyi A EERME R T UR T A UKL

Seasonal fruit platter 4

Assiette de fruits de saison

iy & 7K R HF 8

Seasonal fruit assortment
Assortiment de fruits de saison

I 4R )

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.

Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.

PTA R B LS TCRMT, AE 10% HEBM 7% Mds 2t
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COLD STARTERS | ENTREES FROIDES | ¥ #

Indian coral lentil spread

Lentilles corail a I'indienne

BN PR B 34 o 2.

Cold carrot soup with spices

Soupe de carottes froide aux épices

ERHZ MG
HOT STARTERS | ENTREES CHAUDES | #%i3g

Pumpkin accra with spicy sauce
Acras au potiron avec sauce épicée

A JRERTE R

Gozleme with melted soy cheese
Gozleme au fromage de soja fondant

HF L G R £ B K

Burger vegan with a red bean patty
Burger végan avec galette de haricots rouges

AG RN E

Risotto with turmeric and roasted squash

Risotto au curcuma et aux courges grillées

(27 7 A S N W U

DESSERTS | DESSERTS | #&

Vegan pavlova with mango
Pavlova végan a la mangue

SR E OO ER

Vegan peach and ginger clafoutis
Clafoutis végan a la péche et au gingembre

SR B E TR

12

12

All prices are quoted in US dollar and are excluding 10% VAT & 7% service charge.

Tous les prix sont indiqués en dollar américain et n'incluent pas les 10% de TVA et les 7% de frais de service.

P s UASE Tk, A 10% AR 7% 59t






